
  

 
Reservationen und telefonische Anfragen  

richten Sie bitte an Telefon 043 336 00 17 
Alle BIO-Produkte sind mit einem grünen Stern markiert  

 MENÜPLAN 28. Sep.  - 04. Okt.  
 

 Tagesmenü CHF 20.50 
 

Vegetarisch CHF 19.00 

Montag  
28. Sep.  

Griesssuppe  
Schweins-Saltinbocca an Rotweinsauce  

Safranrisotto  
Kra utertomate  
Kaffe e-Eclair 

Griesssuppe  
Pappardelle aglio e olio  

mit Peperoncini & Knoblauch 
Kaffe e-Eclair 

Dienstag 
29. Sep.  

Ru eblisuppe  
Pouletschenkel gefu llt  

an Erdnusssauce  
Butternudeln Ofengemu se & Kra utern 

Fruchtkuchen mit Streusel 

Ru eblisuppe  
Rotkabisstrudel  
an Orangensauce  

Fruchtkuchen mit Streusel 

Mittwoch 
30. Sep.  

Mehlsuppe  
Schweinsgeschnetzeltes an 
Champignonrahmsauce  

Ro sti & Kohlrabi  
Meringuemousse 

Mehlsuppe  
Bauern - Omeletten mit Kartoffelwu rfeln  

Kra uter-Sauerrahm  
Meringuemousse 

Donnerstag 
01. Okt.  

Selleriesuppe  
Dunkles Rindsvoressen an Marsalajus  

Polenta  
Do rrbohnen  

Apfelzimtkompott 

Selleriesuppe  
Spinat-Gnocchi an Ka serahmsauce  

Ku rbisgemu se  
Ro stzwiebeln  

Apfelzimtkompott 
Freitag 
02. Okt.  

Fenchelcremesuppe  
Fischsta bli (D) mit Tartarsauce  

Salzkartoffeln  
Rahmspinat  
Traubenquark 

Fenchelcremesuppe  
Teigwarenauflauf mit Gemu se an 

Tomatenrahmsauce  
Traubenquark 

Samstag 
03. Okt.  

Bauernsuppe  
Kalbshacksteak an Pfeffersauce  

Trockenreis  
Ku rbisgemu se  
Ru eblikuchen 

Bauernsuppe  
Indische Pakora  
 an Currysauce  
Jasminreis  

Ru eblikuchen 
Sonntag 
04. Okt.  

Gelberbsensuppe  
Rindsbraten an Rotweinsauce  

Kartoffelstock  
Herbstgemu se  

Gebrannte Creme 

Gelberbsensuppe  
Ku rbiswa he  
Beilagesalat  

Gebrannte Creme 

 
Wochen-

Hit 

Kalbs- Curry Wurst  
Pommes frites  
Beilagensalat 

 
 
 
 

 

 



 
Reservationen und telefonische Anfragen  

richten Sie bitte an Telefon 043 336 00 17 
Alle BIO-Produkte sind mit einem grünen Stern markiert  

 MENÜPLAN vom  28. Sep.  - 04. Okt.  
 

Abendmenü 

Montag 
28. Sep.  

Griesssuppe  
Rauchlachsteller (NW) mit gera ucherten Forellenfilet (DK) 

mit Meerrettich  
Toastbrot  
Milchkaffee   

 
 

Dienstag 
29. Sep.  

Ru eblisuppe  
Griechischer-Salat  

Brotauswahl  
Milchkaffee  

Mittwoch 
30. Sep.  

Mehlsuppe  
Fotzelschnitte  

mit Zimtzucker & Apfelmus 
Milchkaffee 

Donnerstag 
01. Okt.  

Selleriesuppe  
Gschwellti  

Ka seauswahl vom Buffet  
Milchkaffee 

Freitag 
02. Okt.  

Fenchelcremesuppe  
Rindstatar an mit Kra utern, Kapern & Zwiebeln  

Toastbrot und Butter 
Milchkaffee 

Samstag 
03. Okt.  

Bauernsuppe  
Wienerli im Teig  
Cole Slawsalat  
Milchkaffee 

Sonntag 
04. Okt.  

Gelberbsensuppe  
Ka se-und Aufschnitt vom Buffet  

Cafe  complet  
Milchkaffee 

 

Alternativ 

bieten wir 
an allen 

Tagen 

 

Birchermüesli mit Beeren, Café complet  

Käseteller, Fleischteller, Fleisch- und Käseteller  

Haferbrei- oder Griessbrei und Apfelmus, Teigwaren mit Tomatensauce 

Kalter Cervelat mit Brot/Senf, Landjäger mit Brot 

Omelette- oder Rührei mit Speck, Omelette oder Rührei 

 
 


